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PLAN DE ESTUDIOS

PRIMER CUATRIMESTRE

Vitivinicultura
Enología

Análisis sensorial y cata
 

SEGUNDO CUATRIMESTRE

El vino mexicano
Geografía vitivinícola mundial

Destilados y licores
 

TERCER  CUATRIMESTRE

El servicio del vino
Principales bases del maridaje

El sommelier y la profesión
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