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PLAN DE ESTUDIOS DIPLOMADO EN CATERING

COORDINACION DE EVENTOS Y BANQUETES

OBJETIVO

El alumno sera capaz de ampliar las estrategias necesarias para llevar
acabo la organizacién y direccién de diversos eventos; con una adecuada
planeacion, operacion, administracion y servicio de calidad.

DURACION ¢{QUE TE OFRECEMOS?

Con mas de 17 aifos de experiencia

4 Meses / 16 sesiones en la enseflanza, contamos con un
Asistencia 1 vez a la semana excelente programa academico asi
como un profesorado altamente

capacitado.

PROGRAMA DEL DIPLOMADO
; Nuestro plantel:
MODULO |

LA MERCADOTECNIA DEL CATERING

+ Cocinas amplias y equipadas
+ Sala de computo e internet inalambrico

MODULO Ii ] * Almacén de utensilios

ADMINISTRACION Y FINANZAS EN LA

OPERACION DEL CATERING » Almacén de Materia Prima
* Amplio estacionamiento

MODULO Il

INTRODUCCION AL MARIDAJE

» Uso de lockers sin costo

La ECI cuenta con Chefs Instructores que

MODULO Iv ) podran ayudarte a desarrollar tus habili-
FACTOR HUMANO EN LA ORGANIZACION DE dades.
EVENTOS

MODULO V PERFIL DEL ALUMNO

EXCELENCIA EN EL SERVICIO DE ALIMENTOS

Y BEBIDAS Aficionados, emprendedores y toda persona
que quiera especializarse ys uperarse.

MODULO VI
COORDINACION Y OPERACION DE EVENTOS

MODULO VII
PERSONALIDAD DEL CATERING

MODULO VIII
EVENTO TEMATICO



