ESPECIALIDAD EN SOMMELIER

Programa especialmente disenado para el desarrollo de competencias que te permite desempenarte en los

mas altos niveles en el mundo del vino.
Con nosotros puedes estudiar para ser Sommelier con grado de Diplomado o de Especialidad avalado por la

SEP.

PERFIL DEL EGRESADO

Como egresado de la especialidad en Sommelier, seras capaz de gestionar y comercializar de manera satis-

factoria proyectos relacionados con el servicio de bebidas. Desarrollaras la sensibilidad para identificar

aromas y sabores y asi, sugerir el maridaje ideal de acuerdo a cada experiencia.




¢POR QUE ELEGIR ESTE PROGRAMA?

Viaje a vinicola nacional.

Estuche de 8 copas Riedel incluido en la inscripcion.

Reconocimiento “Distintivo T” por el Consejo Regulador del Tequila.

Todos los docentes son profesionales del mundo del vino, tanto emprendedores como
ejecutivos laboralmente activos, lo cual te acerca a la industria.

Aula especialmente disenada para facilitar los ejercicios de cata.
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