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PLAN DE ESTUDIOS

GASTRONOMIA

PRIMER CUATRIMESTRE

Sanidad e Higiene
Fundamentos Culinarios |
Productos de Origen Vegetal
Panaderia y Reposteria |
Historia de la Gastronomia
Nutricion |

Matematicas Culinarias
Inglés |

SEGUNDO CUATRIMESTRE

Fundamentos Culinarios Il
Productos del Mar

Panaderia y Reposteria ll
Historia de la Cocina Mexicana
Nutricion Il

Microbiologia y Parasitologia
Inglés I

Costos

TERCER CUATRIMESTRE

Tecnologia Culinaria

Carnes

Cocina Europea |

Cocina Tradicional Mexicana |
Productos Lacteos

Quimica de Alimentos
Francés |

Desayunos

Servicio

Ingles Il

CUARTO CUATRIMESTRE

Recorridos Gastrondmicos
Nutricion Il

Decoracion Artistica de Azlcar
Cocina Europea Il

Cocina Tradicional Mexicana Il
Francés Il

Métodos y Técnicas de investigacidén en alimentos

Ingles IV
Servicio
Ingles Il

QUINTO CUATRIMESTRE

Economia

Enologia

Pasteleria Internacional
Administracion

Fundamentos de Contabilidad
Alta Cocina Mexicana

Arte y Decoracion Creativa
Ingles V

SEXTO CUATRIMESTRE

Cocina Vegetariana

Conservaciéon de Alimentos

Servicio de Alimentos y Bebidas |
Administracién por areas funcionales
Estadistica

Cocina Asiatica

Ingles VI

SEPTIMO CUATRIMESTRE

Cocina Fria 'y Charcuteria

Alta Reposteria

Servicio de Alimentos y Bebidas Il
Gestidon de Recursos Humanos
Costos

Evaluacién Sensorial

Ingles VI

OCTAVO CUATRIMESTRE

Banquetes

Arte Mukimono, arte en hielo y mantequilla
Mercadotecnia de Servicios

Derecho Laboral

Analisis y Toma de Decisiones

Comedores Industriales

Ingles VIII



PLAN DE ESTUDIOS GASTRONOMIA

NOVENO CUATRIMESTRE

Evaluacién de la Calidad

Formulacion y Evaluacién de Proyectos
Direccién Empresarial

Etica

Seminario de Titulacion

Ingles IX



